
MENÙ DI NATALE 2025

A N T I P A S T I  A  S C E L T A

P R I M I  A  S C E L T A

S E C O N D I  A  S C E L T A

Bollito misto: Canoce, Gamberi, insalata di Moscardini, julienne di Seppie e Paté di Mare €. 14,50
Capesante Gratinate al pz. €. 3,50

Granseola al vapore (80gr.) al pz. €. 16,50
Piovra in insalata con Patate, Cetrioli, Pomodori secchi e Olive €. 12,50

 Tortino di Zucca con Gamberi scottati e riduzione di Alici €. 8,50 

La Grigliata: Calamaro, Branzino, Coda di Rospo, Scampo e Gamberone €. 16,90
 Branzino o Orata al forno con Verdure ( min.2 porz.) €. 12,50

 Trancio di Salmone, Radicchio di Treviso marinato e granella di Pistacchi €. 12,50
Padellata di Coda di Rospo con Lupini e Zucca al forno €. 14,90

Rombo al forno con Patate e Verdure su ordinazione a seconda del prezzo di mercato

S U  P R E N O T A Z I O N E  S I  E F F E T T U A N O  A N C H E  C A R P A C C I  D I  P E S C E

I prodotti usati per i carpacci vengono preventivamente abbattuti in
temperatura nel rispetto delle vigenti normative.

 La consegna si effettuerà mercoledì 24 dicembre. L’orario di
ritiro indicativo verrà dato al momento dell’ordine.

Le prenotazioni si accettano fino a sabato 20 dicembre entro
le ore 13,00.

Pasticcio allo Scoglio €. 8,50
Fusillone gratinato con Canoce e Cavolo romano €. 8,50

Lasagna con Radicchio, Stracchino e Gamberi rosa di Manfredonia €. 8,50
 Zuppa di Pesce alla Chioggiotta €. 16,90
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